
Côte du Rhône 

 
Origine : Côte du Rhône 
 
Cépage :  60% Syrah, 35% Grenache, 5% 
Mourvèdre 

 
Contenance : 75 cl 

 

Présentation  :  
Ce vin provient de sols très variés constitués de sédiments, de calcaires 
granitiques, d'alluvions et de cailloux.  
Ce vin est élevé pour partie 1 an et demi en foudre de chêne.  
Ce vin est un classique qui a su s’imposer par son caractère haut de 
gamme quel que soit le millésime !  
 
Dégustation :  
ROBE : Robe rouge sombre et brillante. 
NEZ : Nez de fruits noirs marqués par des notes d’épices.  
BOUCHE  : Vin ample, plein et racé. Tanins arrondis, très enrobés mais 
présents en bouche. Ce vin se distingue par son ampleur, sa chaleur et 
son intensité aromatique. 
TYPE : vin rouge 
 

Conservation :  
A boire et à garder. 

 
Alliance :  
A déguster à 16-18°C avec : Charcuterie, Gibier, Barbecue, Fromage 
Accords recommandés : 
Ragoût, Daubes, Filet mignon de Porc. 

Lôabus dôalcool est dangereux pour la sant® ¨ consommer avec mod®ration 
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